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RE  C E P T ION   / S T O C K A G E

Bonne cuisine,  
bon vin,  
c’est le paradis sur terre. 

Henri IV
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S T O C K A G E / F ROID  
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La gastronomie fait trembler  
d’intelligence nos narines. 

Charles Monselet
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L E G U M ERIE  

Notre métier,  
c’est la quête permanente du plus beau produit.  
L’extraordinaire d’un plat finalement,  
cela tient tellement à peu de choses.

Michel Troigros
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P RE  P A R A T ION 

La cuisine, c’est l’envers du décor,  
là où s’activent les hommes et les femmes 
pour le plaisir des autres.

Bernard Loiseau
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C UI  S S ON

3 5

La grande cuisine,  
ce peut être une dinde bouillie,  
une langouste cuite au dernier moment,  
une salade cueillie dans le jardin et assaisonnée à la dernière minute.

Paul Bocuse
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DI  S T RI  B U T ION 

6 5
Un bon dîner  
réconcilie tout le monde.

Samuel Pepys
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L A V ERIE  

8 7En fait de goût, chacun doit mettre le couvert chez soi.

Voltaire
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B U A NDERIE    

1 0 1

Un poème jamais ne valut un dîner.

Joseph Berchoux
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Une assiette, quand c’est beau, c’est déjà bon.

Mario Côté

A R T  DE   L A  T A B L E
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M O B I L IER 

1 1 5

La table, c’est l’endroit de détente et de convivialité par excellence...  
C’est pourquoi, il faut également utiliser son imagination  
pour venir compléter les efforts de la cuisine.

Bernard Loiseau
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