
795€ HT

Carrosserie en inox chrome AISI 316. 

Hotte d'évacuation de la vapeur.

Bain-marie à eau. 

Bacs gastro équipés d'un système de récupération de vapeur

d'eau. 

Convient pour pâtes précuites. 

2 bacs à sauce permettant de cuisiner 2 recettes de pâtes

simultanément (GN 1/4 265x162mm).

Fonctionnement sans raccordement au réseau hydrique.

Machine avec système de contrôle avancé avec

microprocesseur.

Un panier peut contenir 500 grammes de pâtes.

Poids 37kg

Caractéristiques

Appareil
CUISEUR A PATES AUTOMATIQUE

Marque STIMA

Modèle/Type P 2001/2 - 23358

Matériel d’occasion 

Dimensions L:600 P:530 H:600

⚠ Stock non garantie et limité 


