
495€ HT

Haute vitesse: une base toutes les 3 sec. 

250 bases à pizza par heure. Résultats uniformes. 

Bases de haute qualité pouvant s'empiler sans se coller.

Possibilité de modifier l'épaisseur de la base. 

Pizza avec ou sans bord surélevé grâce a une plaque supérieur

évasée ou lisse.

L'appareil ne précuit pas la base mais élimine son humidité

afin que la cuisson au four soit plus rapide. Diamètre 35 cm.

Poids 172kg.

400V-TRI; 4.2kW;

Température max. 180°C

Caractéristiques

Appareil
FACONNEUSE POUR PIZZA

Marque OEM

Modèle/Type OEM

Références PF/350-1 - 23359

Matériel d’occasion 

Dimensions L:520 P:530 H:650

⚠ Stock non garantie et limité 


