
395€ HT

Etuve ventilée tout inox pour réchauffer ou maintenir à

température uniforme (130°C) des assiettes ou des plats

culinaires en bac GN juste avant le service. 

Contrôle d’humidité. 

Équipement : thermostat 130°C, thermo-ventilateur, portes à

fermeture magnétique, grilles,sans bac 

GN. Plat émaillé. 4 roues avec systèmes de frein. 

Utilisable en chauffe-assiettes. 

Capacité = 120 assiettes Ø 34 cm ou 6 GN 2/3 ou 3 GN 1/1 sur

grilles

Alim. 230V MONO P:3 kW

Caractéristiques

Appareil
ARMOIRE CHAUFFANTE

Marque ROLLER GRILL

Modèle/Type ARMOIRE CHAUFFANTE

Matériel d’occasion 

Dimensions L:800 P:450 H:970 


